Le Beau Rivage

Depeces /9856

voud p/ropode

Moules mariniéres
ou
Soupe de poisson
ou
Carpaccio de saumon
ou
Nem de poisson

men
Folddore

Poisson du golfe (selon arrivage)
légumes et pommes de terre sautés

37,00 €

Fromage ou Dessert du jour

ou
Mcelleux au chocolat & glace vanille

ou
Carpaccio d’ananas flambé
& sorbet ananas
Homard grillée ou vapeur, les 100 20,00 €
(selon arrivage), pommes de terre & légumes sautés
Pqislfeoln dlll G?lfe grillé ou vapeur, les 100 gr 9,50 € Potddornd
éche locale selon arrivage), , ,
;()I(’)mmes de terre & légumesgsa)ute’s Filet de loup au Foie Gras, 35,00 €
tarte tatin aux cépes & écrasé de pommes de terre
Pates au homard (pour 2 personnes) 82,00 € ‘
sauce a l'araignée de mer (par pers.) Sole meuniére, 38,50 €
écrasé de pommes de terre, 1égumes sautés, beurre noisette
Bouillabaisse (sur commande) 52,00 € e
poissons du golfe, légumes, rouille maison Escalope de Denti, grillée 35,00 €
& pommes a‘g terre vapeur mille-feuille de pommes de terre, tartelette de légumes, sauce crustacés
Tagliatelle fraiches aux Gambas, 36,00 €
chorizo, sauce d l'araignée de mer
. Roti de Lotte au lard, 35,00 €
Plateau de fruits de mer 52,00 € e
huitres, gambas, moules crues, bulots
(selon arrivage) Vi od
Filet de boeuf grillé, légumes frais sautés, pommes de terre 33,00 €
Filet de boeuf sauce aux cepes & tagliatelle fraiches 34,00 €
Lntrzéed Foided Rognons de veau persillés & son gratin dauphinois 32,00€
Escalope d alat ;
Assiette charcuterie traditionnelle, Nunzi Julien, Bastelica 20,00 € Tf,f,e, }’fnfbmec‘[f%umglite?lg‘ﬁfﬁﬁﬁf 30,00 €
Saumon fumé maison au bois de hétre, toast, beurre 18,50 € .
T d ) ETIR 1 gjeikmh?z%g;erb%f%%iﬁ%zggi;ns caramélisés, A€
artare de Saumon fagon DILIRTELL 8,50€ fromage, cornichons, lard grillé, sauce tartare & frites maison
oignons, persil, vinaigrette citronnée
Salade de Gambas aux Agrumes, 19,00 € Nod plats dont seis accompagrés de legumeds de saisorn
oignons rouges, tomates, carottes rapées, mayonnaise maison
Huitres fines de Claire, les 6 19,00 €
Huitres fines de Claire, les 12 34,00 €
Caete aed Deddesels
y :
Entreéed Chataled
. o Moelleux au chocolat & sa boule de glace vanille 11,00 €
i/louple de po.lst%é) Ty GBS 13’ gg g Profiteroles maison, chocolat chaud, chantilly maison 11,00 €
oo marlm el a}u S 26 % Carpaccio d’ananas flambé i la cassonade, sorbet ananas 10,00 €
Moules farcies en persillade 17,00 € D krs 2 T s e 10,00 €
sr;(t)tgel?guslree %ﬂ%} %zsl: ;f)aérgs?f c%%gzlfld‘e’ %‘%mes de terres 1850€ Tiramist a la Chﬁ.taigne 10,00 €
Nem de poisson 18,00 € Charlotte a la poire, sauce chocolat chaud 10,00 €
échalotte, persil, menthe, salade verte, sauce thai Café gomd' , , 11,50 €
tiramisu chitaigne, panna cotta avec coulis de fruits rouges,
creme brulée vanille
Nod \Q&W&t&ofw Dessert du jour 10,00 €
Beignets de courgettes, salade verte, sauce tartare 16,50 €
Tapas de la mer T Covpe de glace arlisanale
(beignets de fleurs de courgettes, tartare de , ’ . ,
cear e, s o, st e Glaces e e o ool Natella®
Friture du Golfe, salade verte, sauce tartare 16,00 € Sorbets : s. citron vert. framboise
Beignets de Bianchetti, salade verte, sauce tartare 20,00 € limoncellu, mangue, poire.
Syttt v, st i
tod. . 72 : e oules ,
pomumned de lerveed dauléed, 450¢€ / \t M 3 boules 8,00 €
/ %o ’3{; \ Supplément Chantilly 1,50 €
f O |
| o T
Addielle de fromages co'ded
b & da confiture de figues maison 9,00 €
Plal it Sote 20,00€ .
Lundi; Paélla de la mer, fagon Beau Rivage Aiguillettes de poulet pané 12,00€
Marai Plancha de poulpes et seiches & pommes de terre sautées — Steak haché maison 12,00€
Merered, Thon a la Plancha, sauce Catalane et sa timbale de riz Filet de loup grillé 12,00 €
JSeua, Couscous de la mer, boulettes de poisson, l1égumes de saison, [
filet de poisson, semoule, sauce piquante W Avec W dewx boules

Venareadi Aioli, légumes vapeur, ceuf dur, moules, aioli maison

17,00 €



